Wentylatory gastronomiczne WG i WGT - JUWENT - producent - centrale klimatyzacyjne, wentylatory, kurtyny, aparaty ogrzewcze, wymienniki, grzejniki.

Wentylatory gastronomiczne WG i WGT

Wentylatory gastronomiczne sg przeznaczone do pracy w instalacjach mechanicznej wentylacji kuchni przez wykonanie:

e z trwatych, zabezpieczonych przed korozjg materiatéw;
e utatwienia w dostepie do wnetrza wentylatoréw dla utrzymania czystosci
e | przystosowanie do pracy w podwyzszonych temperaturach powietrza przettaczanego i powietrza otaczajacego silnik.

OPIS

Opis produktu

Wentylatory gastronomiczne wykonywane sg w dwéch typoszeregach réznigcych sie przystosowaniem do wysokosci temperatury przettaczanego
powietrza i rodzajem zastosowanych silnikdw elektrycznych. W wentylatorach WG z silnikami EC (elektronicznie komutowanymi) maksymalne
temperatury przettaczanego powietrza wynoszg od 45 do 60°C, natomiast w wentylatorach WGT z silnikami AC (asynchronicznymi) do 120°C.
Wentylatory gastronomiczne sktadaja sie z:

e wysokosprawnego wirnika promieniowego z topatkami odgietymi do tytu,
e silnika elektrycznego EC (elektronicznie komutowanego) albo AC (asynchronicznego) wykonanych w klasie izolacji F albo H i klasie szczelnosci

IP54,
e oraz obudowy, wykonanej z ocynkowanej blachy stalowej z izolacjg termiczng i akustyczna z wetny mineralnej - z otwierang przednia $cianka dla
fatwego dostepu do wnetrza wentylatora i stanowigca jednoczesnie zamocowanie zespotu silnik-wirnik.

Wentylatory gastronomiczne posiadaja mozliwos¢ regulacji predkosci obrotowej wirnikéw dla przystosowania ich warunkéw uzytkowania do doraznych
potrzeb instalacji wentylacyjnej w kuchni. W wentylatorach WG z silnikami EC realizujemy regulacje bezstopniowa 10V napieciem sterujgcym. a w
wentylatorach WGT z silnikami AC regulacje réwniez bezstopniowg przemiennikiem czestotliwosci. W dolnej Sciance obudowy wentylatoréw znajduje
sie kréciec %" dla odptywu kondensatu.
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WGT-40
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Wirnik i silnik EC

Wirnik promieniowy WD40

_ ZaslenielVlHa | 3-40050

Zasilanie [V]/[Hz] 3~400/50

. Mocsilnikafkwy | 22
Prad [A] 4,4
| Maksymalna |  Zalecana

Temperatura medium [°C] +120
Moc akustyczna LWA w punkcie nmax
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przez obudowe do otoczenia [dBA] 73

*Charakterystyki wentylatoréw WG, zmierzone przy ciezarze wtasciwym powietrza 1,2 kg/m’i temperaturze +202C.
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